GASTANOVY LIKER nalacha pacal

PATISSERIE

Ingrediencie Cas pripravy
20 minut
300 ml Smotana na varenie
300 ml Smotana na Slahanie
k Vajecné zl'tk . ,
6 ks ajecne zitka Narocnost
150 g Praskovy cukor ﬁ

lubovolne Vanilka

1pl./397 Kondenzované mlieko Salko
g

250 ¢ Gastanové pyré

250- 300 Rum
ml




1. Jemne zohrejte obe smotany.
2. V miske vy$lahajte Zitky spolu s cukrom a vanilkou.

3. Zohriate smotany stiahnite z ohfia a prelejte k Zitkovej zmesi. Vratte na sporak a za stéaleho
mieSania varte na teplotu 82 °C.

4. Odstavte z ohna, pridajte kondenzované mlieko a opat kratko varte, kym sa zmes pekne nespoji.
Stale miesajte.

5. Stiahnite z ohha a pridajte na kocky nakrdjané gastanové pyré. Nasledne vSetko dbékladne
rozmixujte ponornym mixérom a nechajte vychladnut.

6. Do vychladnutej zmesi vlejte rum, dékladne premieSajte a precedte cez sitko priamo do flias.
7. Skladujte v chladni¢ke a pred podavanim vzdy flasku pretrepte.

Poznamka: Z tejto davky vyjdu dve flase likéru, kedze spotrebujem celé kondenzované mlieko aj
celé balenie gastanového pyré. Ja rada rozdavam darc¢eky a nemam rada, ked mi ostane polovica
kondenzovaného mlieka otvorend. Tak preto robim takd davku.
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