MASLOVA SUSIENKA AKO DARCEK

Ingrediencie

450¢g hladkd muka
225¢g maslo

1669 praskovy cukor
1ks vajicko

Stipka vanilka

30049 dzem

Cas pripravy

20 minut

N&rocnost

#

nalacha pa -al

PATISSERIE




Postup:

1. VymieSajte makké maslo s cukrom a vanilkou pomocou nastavca lopatka do peny.

2. Pridajte vajicko, opat premiesajte.

3. Na zaver pridajte preosiatu muku.

4. Cesto vyvalkajte medzi dva papiere na pecenie na 5 mm. Dajte ho minimalne 2 hodiny chladit.

5. Vyrezte si pozadované tvary. Do vrchnej suSienky vykrojte nejaké pekné tvary a spodnu si
nechajte plnud, aby vam z nej potom nevytekal dzem.

Info: Ja som z tejto davky urobila 12 platov, teda 6 dvojic-darcekov. Velkost zavisi od velkosti vasho
balenia.

6. Upecte na perforovanej podlozke na 160°C cca 12 - 15 minut podla hrubky.
7. Vychladnuté suSienky natrite dzemom a zlepte.

8. Zabalte do pekného sacku a darujte.

Tip: Ak si prosite inu chut, tak 20% muky vymernte napriklad za mandlovu alebo inG muku.

Info: SuSienky sU velmi chutné aj samostatne bez dZzemu.
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