VALENTINSKE SRDCE nalacha pacal

PATISSERIE

Ingrediencie Cas pripravy
40 g e 60 minut
80g¢g krystalovy cukor

1009 maslo Naro¢nost
130 g hladkd muka /@

79 kypriaci prasok

Stipka sol

30049 smotana na Slahanie min. 33%

50¢g mascarpone

50 g praskovy cukor

Stipka vanilka

60 g pistadciova pasta

Stipka pistacie

125g¢ mix ovocia




Sablé breton

1. Vymie$aj Zitka s cukrom, pridaj zméaknuté maslo.
2. Prisyp preosiate suché suroviny a vypracuj cesto.
3. Vyvalkaj na hrubku 1 cm.

4. Pec pri teplote 160 °C s ventildtorom cca 16 - 18 minut.

Mascarpone Slahacka

1. VSetky suroviny vyslahaj do nadychanej Slahacky.

Dokoncenie
1. Slahacku si daj do cukrarskeho vrecka s hladkou $pi¢kou.
2. Pomocou troskou slahacky prilep srdiec¢ko na podlozku.

3. Zacni zdobit Slahackou, nasledne na stred daj pistaciovl pastu a dozdob 'ubovolnym ovocim.

Bon appétit Zeld Natacha!

Videopostup ndjdes na mojom instagrame.

Pouzity inventdr: Tart v tvare srdca KIT TARTE RING AMORE od znacky SILIKOMART

Kdpis na www.pastrymarket.sk

Recepty od Natacha Pacal www.natachapacal.sk/blog/recepty info@natachapacal.sk



